
SNACKS COCKTAIL BAR

SALMÓN AHUMADO
Bandeja de salmón ahumado en diferentes cortes,

o´toro, ventresca, lomo, cola y solomillo,
salsa gribiche, mimosa y encurtidos   

CAVIAR BABETTE “EL FESTÍN”
Con blinis y sour cream

DÚO DE CAVIAR
Caviar Osietra vs caviar Baeri

con tartar de lubina

MEDIA NOCHE DE SALMÓN Y CAVIAR
Media noche de tartar de salmón ahumado y caviar

OSTRAS
Al natural

Mignonette  
D’yquem Gran Pete NYC

Rockefeller 
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CARNES

POLLO COQUELET
Pechuga de pollo y colmenillas envuelta

en una galantina de su contramuslo

LOS 3 FILETES DE LA CÓNSULA  
Los 3 filetes de La Cónsula con sus tres salsas, Solomillo de 

cerdo ibérico de bellota con salsa a la pimienta - Venado al vino 
de málaga - Ternera blanca a la Mostaza, ensalada de escarola

CHATEAUBRIAND 
WELLINGTON VS ROSSINI 

Solomillo de ternera y foie gras envuelto en hojaldre 
(para 2 Pax)

MACARRONES RELLENOS
Macarrones rellenos de pollo asado y 
gratinado con una bechamel con jugo 

de pollo y trufa

PACCHERI AL VODKA
Paccheri en salsa de tomate,

vodka y parmesano joven

RISOTTO
Arroz Carnaroli de anguila ahumada

PESCADOS

POPIETA DE LENGUADO
Lenguado relleno de espinacas con beurre blanc 

MERLUZA AL CHAMPAGNE
Lomo de Merluza y salsa de champagne 

VENTRESCA DE ATÚN ASADA
Tomate concassé, habas confitadas y judías verdes  

ENDIVIAS BABETTE
Endivia roja y blanca, Blue di buffala, nueces pecanas 

garrapiñadas y manzana verde  

VOL AU VENT BABETTE
“Sarcófago” de codorniz a la Bourguignon 

en homenaje a “El Festín de Babette”

MENESTRA DE VERDURAS 
Diferentes verduras de temporada salteadas 

en aceite de oliva virgen

ALCACHOFAS RELLENAS 
Alcachofas rellenas de mariscos gratinadas

a la bearnesa. Consomé de alcachofas

COCKTAIL DE GAMBAS
Gambas de Málaga, lechuga y salsa rosa Dani García

BUÑUELOS DE PESCADO
Buñuelos receta de mi madre

CROQUETAS DE JAMÓN
Jamón ibérico de bellota rallado metido en una croqueta

LOMO DE LUBINA ASADA

SOPAS Y CREMAS
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THE GRILL
CHULETAS DE CORDERO LECHAL

ENTRECÔTE DE TERNERA BLANCA

SOLOMILLO PARRILLA

HUEVO POCHADO FRITO + EXTRA CAVIAR
Sopa ligera de patata ahumada con panceta

PRECIOS EN €    ·    IVA INCLUIDO    ·    SERVICIO 3,5€

PURÉ ROBUCHON
ENSALADA DE ESCAROLA

PANACHÉ DE VERDURAS
PATATA PONT NEUF
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MOSTAZA

PIMIENTA

BEARNESA
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CRÊPES SUZETTE
Crêpes suzette terminados en mesa, naranja granizada 

y azahar

TOUT CHOCOLAT
Chocolate 70% guanaja, ganache de café, helado de 

chocolate y mantequilla tostada

POSTRES

MILHOJAS DE AVELLANA
Hojaldre caramelizado, avellanas y toffe de palo cortado


